
ОПИСАНИЕ  СЕРИИ:  
Вина серии «Вина Тамани» производятся из винограда, выращенного в 
уникальной климатической зоне на плантациях Таманского полуострова, 
омываемого водами Азовского и Черного морей. В этой серии собраны вина из 
типичных сортов винограда, которые занимают большинство площадей 
таманских виноградников – Шардоне, Совиньон, Саперави, Каберне, Мерло и 
других. Весь технологический процесс производства, начиная от посадки 
саженцев, сбора урожая, переработки и заканчивая розливом готового вина в 
бутылки, находится под строгим контролем таманских специалистов, 
виноградарей и виноделов. В серии представлена широкая палитра вин – сухие, 
полусладкие и десертные винные напитки. Они не выдерживаются в бочках, 
поэтому в них наиболее ярко проявляются сортовые особенности. Это очень 
свежие, яркие, ароматные, питкие вина на каждый день.

Серия «ВИНА ТАМАНИ»
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МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА Россия, Краснодарский край,
Темрюкский район

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ

ШК на групповую
упаковку:

• Вино столовое полусладкое красное «ИЗАБЕЛЛА»
• Вино столовое полусладкое красное «КАБЕРНЕ»
• Вино столовое полусладкое  красное «МЕРЛО» 
• Вино столовое полусладкое белое «МУСКАТ» 
• Вино столовое полусладкое розовое 
«МУСКАТ-КРАСНОСТОП» 
• Вино столовое полусладкое  красное «САПЕРАВИ»
• Вино столовое полусладкое  белое «СОВИНЬОН»
• Вино столовое полусладкое белое «ШАРДОНЕ»
• Вино столовое сухое  красное «КАБЕРНЕ»
• Вино столовое сухое  красное «МЕРЛО»
• Вино столовое сухое  белое «ШАРДОНЕ» 
• Ликерное специальное вино с ЗГУ «КАГОР 32»

4607062866733
4607062866801
4607062866719
4607062866870
4607062868577

4607062866726
4607062866757
4607062866740
4607062866665
4607062866672
4607062866689
4630037250466

14607062866730
14607062866808
14607062866716
14607062866877
14607062868574

14607062866723
14607062866754
14607062866747
14607062866662
14607062866679
14607062866686
14630037250463

ШК на единицу 
продукции:

мужчины и женщины 25-50 лет, 
имеющие средний достаток

приобрести качественное вино 
по доступной цене 

встречи с друзьями, семейный ужин

российское вино класса "медиум"

Доступный объем  :
0,7 L ; 1,145 kg

Вложение в гофроящик:
6    

Код АП: 403, 412 (для Кагор 32»)«

Количество упаковок на паллете:
80

Размер:
Ø 7,3 х h 29,3 см   

Количество упаковок в слое:
20

Состав серии:



Вино столовое полусладкое красное «ИЗАБЕЛЛА»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Изабелла
Цвет от светло-красного до красного. Аромат 

слаженный, гармоничный, с изабельным тоном. Вкус полный, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,7 ккал

Вино столовое полусладкое красное «МЕРЛО»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Мерло
Цвет от красного до темно-красного. Аромат 

слаженный, гармоничный, соответствующий типу. Вкус полный, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,7 ккал

Вино столовое полусладкое розовое
«МУСКАТ-КРАСНОСТОП»
СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Мускат, Красностоп анапский
Цвет различной интенсивности с оттенком от 

бледно-розового до малинового. Аромат развитый, гармоничный, с 
цветочно-фруктовыми тонами. Вкус полный, гармонирующий с 
букетом. Температура подачи: 10-12°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,9 ккал

Вино столовое полусладкое белое «СОВИНЬОН»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ:
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Совиньон
Цвет от соломенного до золотистого. Аромат 

чистый, сортовой, с легкими тонами полевых трав . Вкус мягкий, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 10-12°С

 10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,9 ккал

Вино столовое сухое красное «КАБЕРНЕ»
СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Каберне
Цвет от красного до темно-красного. Аромат 

чистый, сортовой, с черносмородиновыми и пасленовыми тонами. 
Вкус полный, гармоничный, с сортовыми тонами без посторонних 
тонов. Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
3не более 4 г/дм

3  5-7 г/дм
71,3 ккал

Ликерное специальное вино с защищенным географическим 
указанием «Кубань. Таманский полуостров» «КАГОР 32»
СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Красные сорта
Цвет от интенсивного красного до рубинового. 

Аромат свойственный типу, с фруктовыми тонами. Вкус полный, 
гармоничный. Температура подачи: 14-16°С

16 % об.
3от 160 г/дм

3  4-6 г/дм
160,6 ккал

Серия «ВИНА ТАМАНИ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Белые мускатные сорта 
Цвет от соломенного до светло-золотистого. 

Аромат винный, с легкими мускатно-цитронными тонами. Вкус мягкий, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 10-12°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,9 ккал

Вино столовое сухое красное «МЕРЛО»
СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Мерло
Цвет от красного до темно-красного. Аромат чистый, 

сортовой, с легкими пасленовыми тонами. Вкус полный, с гармоничной 
терпкостью, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
3не более 4 г/дм

3  5-7 г/дм
71,3 ккал

Вино столовое полусладкое красное «КАБЕРНЕ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Каберне
Цвет от красного до темно-красного. Аромат 

чистый, слаженный, гармоничный, соответствующий типу. Вкус 
полный, гармоничный, с сортовыми тонами без посторонних тонов. 
Температура подачи: 14-16°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,7 ккал

Вино столовое полусладкое белое «МУСКАТ»

Вино столовое полусладкое красное «САПЕРАВИ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Саперави
Цвет от красного до темно-красного. Аромат 

слаженный, гармоничный, соответствующий типу. Вкус полный, 
мягкий, гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 
14-16°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,7 ккал

Вино столовое полусладкое белое «ШАРДОНЕ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Шардоне
Цвет от соломенного до золотистого. Аромат 

чистый, сортовой, с легкими цветочными тонами. Вкус мягкий, 
гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 10-12°С

10-12 % об.
320-30 г/дм

3  5-7 г/дм
81,9 ккал

Вино столовое сухое белое «ШАРДОНЕ»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: 
ОПИСАНИЕ ВИНА: 

СПИРТ: 
СОДЕРЖАНИЕ САХАРА: 
КИСЛОТНОСТЬ:
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ: 

Шардоне
Цвет от соломенного до светло-золотистого. 

Аромат чистый, слаженный, с цветочными оттенками. Вкус легкий, 
свежий, без посторонних тонов.  Температура подачи: 10-12°С

10-12 % об.
3не более 4 г/дм

3  5-7 г/дм
71,5 ккал


